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Sammanfattning

Vart uppdrag var en del i ett unikt samarbete mellan Coop,
bioteknikféretaget Volta Greentech och livsmedelsbolaget

Protos AB (tidigare Svenskt Butikskdtt och Gotlands Slagteri).

Syftet med projektet var att skapa uppmarksamhet kring
metangasproblematiken i kéttindustrin och visa pa att det
finns mer hallbara alternativ.

Projektet bygger pa en unik teknik framtagen av Volta
Greentech, dar man utvecklat ett satt att odla r6da alger
pa land, alger som sedan adderas i foder fér nétkreatur.
Studier visar att nar korna ater detta foder minskar deras
metansutslapp med upp till 90 %.

Uppdraget till oss pa Coop Inhouse blev att ta fram och
marknadsfdra en kommersiell produkt, som dels kunde
saljas till en bredare massa, dels skapa uppmarksamhet
kring fragan och paverka opinionsbildare.

Losningen blev: Lome — Ditt nya koétt. Vi pa Coop Inhouse
stod fér namngenerering, forpackningsdesign, landnings-
sida, butiksmaterial och filmer for sociala medier.

| samband med lanseringen bjods media in till ett event
dar Paul Svensson lagade hamburgare av det nya kottet.
Inbjudna pa eventet var aven ett gang namnkunniga kockar
och matkreatorer som alla berattade om Lome i sina egna
sociala kanaler.

DITT NYA KOTT

Notfars Netovikrkg: 0,500

Fetthalt lagre &n 12% Sista forb. dag:

W |~

773401917134584

== 100% GOTLANDSKT K H-

o 0, T W
e N e -

COOPSVERIGE
< Inlagg

@ coopsverige @

| )

Sara Begngr
Provkdkschet ChopiSverige ;
> S

Hur far man kor
att sldppa ut
mindre metan?

oQv

6187 visningar - Gillas av sofiamacsnielsen

coopsverige LOME - ditt nya kdtt fran kor som
rapar och pruttar mindre = mindre metanutslapp.
Hemligheten? Alger som blandas med... mer

A Q ® O

Fredrik Akerman
VD Volta Greentech

Ett gott sétt att
minska utslapp

att idissla, andas och rapa slipper ut metangas som
paverkar Klimatet. P3 s4 st ir korna en del av
aréindringen. Nu fi E - ett helt nytt kott

P
Greentechs naturliga fodertillskott av roda alger.
Algerna 8r odlade | Lysekil och minskar kors dagliga
utsléipp av metangaser med upp till 82%.

T3 LOME omuone

Det finns éver en mijard kor pé vr planet. Sam genom

ADAMTHULIN
< Inldgg

adamthulin &
@ Betalt samarbete

= Paul Taylor

S
& Gillas av coopsverige och 1139 andra
adamthulin Tack till @coopsverige tillsammans med

AN QA ® & 0

Klimatrapport  Kor &Klimat  Impactkalkylatorn ~ FAQ  Hitta butiker

= VART PRys

I
sgg'mﬁns 12%

Feed v The industry v Market

ALL ABOUT

Beef produced with 90% methane reducing
feed hits shelves

VIDEO  Reco
RECOMMENDER |

06-30- NNOVATION FEsTIvA

0-22 | WORLD cHANGING IDEAS St

The world’s firsg ‘methane—reduced’

mes from
hem burp less, ’

frikopenskap
— Prenumt :

i darium
Nyheter Medlemsnytt Kop & Sélj Jobb Kalendari

Coop och Volta lanserar varldens forsta

metanreducerade kott

nseras i dagligvaruhandeln.

2 START BORS

pfodda pa tillskott av alger la

T;uzth — nagenS'\“d\\S“‘ . cka gora

rgoptssomh nsk -mno\l_at\o&a““ g l
metanuisiipp P g Sve mel' k“ma rapat £ nare

Tillsammaﬁfer:;s\‘::; b““e“ m -utta“::h_ sama"bete

pilotprojekt pa Gotlant
ta fram metanreducera
géangen. Det mélet hari




LOME

Bakgrund

Under 2022 startade biotechféretaget Volta Greentech tillsammans
med livsmedelsbolaget Protos och Coop ett unikt pilotprojekt, med
malet att tillsammans ta fram varldens férsta metanreducerade
notkott for kommersiellt bruk. Inom ramen for projektet hade tio
tjurar pa Ejmunds gard pa Gotland dagligen fatt Volta Seafeed;
ett 100 procent naturligt fodertillskott baserat pa den réda
algarten Asparagopsi. Algen odlas pa land i Voltas pilotanlaggning
| Lysekil. | studien testades olika satt att utfodra djuren och som
mest naddes 6ver 90 % metangasreduktion. Coop och Volta bérjade
samarbeta redan 2020 nar foodtechbolaget antogs till foodtech-
acceleratorn Bloomer som Coop var en av initiativtagarna till.

For oss var detta ett unikt tillfalle att delta i ett projekt som ligger
i framkant inom omradet foodtech och omstéllningen till en mer
hallbar livsmedelskedja. Vi blev férst ut i varlden med att erbjuda
kunder och medlemmar en unik produkt och kunde samtidigt fort-
satta stotta svensk livsmedelsproduktion.

Var utmaning var att pa kort tid skapa uppmarksamhet kring
produkten saval som att fa ut produkten i butik. Ett mal vi nadde
trots mycket snava tidsramar och ytterst begransad budget.

Utforande

For att fa med oss ”hallbarhetsvéarlden” organisationer inom
jordbruk och livsmedel samt politiker, politiska partier och andra
viktiga opinionsbildare var vi tvungna att valja ratt strategisk
riktning och se dver det nya varumarkets l6fte till marknaden.

Pa grund av att kéttproduktionen i det har skedet var ytterst
begransad och for att na ut till en bredare malgrupp, inte bara en
liten exklusiv skara, valde vi att lansera produkten som nétfars.

FOrsta steget i processen var att satta ett namn och en grafisk profil.
Vad som kandes vardefullt var att tdnka stort. Eftersom detta aren
revolutionerande produkt ansag vi att det var viktigt att namnet ar
internationellt gangbart. Vi utgick fran ord som metan, hallbarhet,

mindre utslapp, framtid, revolutionerande, kor, gront, hav och Gotland.

Vi landade slutligen i: Lome — Ditt nya kott. En forkortning av low
on methan.

Tillsammans med en framatlutad grafisk profil och en férpackning
som andas klimatsmart och premium gav det en tydlig association
till vad produkten handlar om.

Steg tva i processen var lanseringskampanjen. Da en del av var
malgrupp bestod av politiker och andra viktiga opinionsbildare
var det ett naturligt val att lagga lanseringen i anslutning till
Almedalsveckan. Forutom ett komplett butiksmaterial tog vi fram
filmer fér sociala media och en unik landningssida med all fakta
kring det nya kottet.

Infor lanseringen den 30 juni 2022 anordnades ett valbesdkt event
for branschfolk och media dar kdnda kocken Paul Svensson grillade
hamburgare av det nya kottet. Inbjudna pa eventet var aven ett
gang namnkunniga kockar och matkreatérer som alla berattade
om Lome i sina egna sociala kanaler.

Alla intressenters férvantningar pa projektet:

Protos (Svenskt Butikskott):

Mojligheter att na ut och prata fér framtidens kéttproduktion —
hallbarhet. Méjlighet att ga ifran den polariserade debatten.
Revansch for koéttet. Hoppas differentiera diskussionen kring
metan fran kor respektive dvriga kolutslapp.

Volta Greentech:

Hoppas fa bekraftelse pa att kund vill ha den héar produkten till
det priset vi saljer for. Ger oss ocksa en matare for planering
framat. Hoppas lyfta fragan kring metangasproblematiken.

Coop:

Starka Coop som den goda kraften i mat-Sverige. Vi star framst i
ledet for en hallbar utveckling genom att stdédja innovationer som
bidrar till en hallbarare livsmedelsproduktion.

Vi enades om att vi alla behdver ha samma story och syn pa djur
och metangas i1 all kommunikation.
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Resultat Arbetsgrupp Faktureringsuppgifter

Hela projektet byggde pa ett samarbete mellan Volta Greentech, Coop Inhouse Organisationsnummer:

Protos AB och Coop, hela vagen ut till kéttdisken; frdn val av gard 556710-5480

for uppfédning, metangasstudien, kvalitetsarbete, framtagning av

kommunikation och férpackningar. En styrgrupp bestende av Samarbetspartners Foretag/Organisation:

representanter fér dessa samt Ejmunds Gard hade ett nara Coop Coop Sverige AB / Coop Inhouse

samarbete under hela processen. Detta samarbete bidrog i stort Volta Greentech

till det dvervagande positiva mottagande som Lome fatt och den Protos AB Kostnadsstalle/Fakturaref:

spannande utveckling vi sett sedan lanseringen. Kostnadsstalle: 501161
Kontaktpersoner Referens: Annette Negussie

Tack vare snabba beslutsprocesser fick vi pa kort tid ut en helt

ny fardig produkt tillsammans med ett komplett marknadsfé- Coop Sverige AB Mailadress for fakturan:

ringsmaterial till 6ver 20 butiker. Trots att vi bara hade kott fran Annette Neguisse, Byrachef Coop Inhouse coopsverige@bscs.basware.com

10 tjurar kunde vi fa ut tillrackligt med nétfars till butikerna, som Mail: annette.negussie@coop.se o

var odelat positiva. Fér att s& manga som méjligt skulle f& chans Mobil: +46 703 21 10 51 Lagg en kopia pa mailet till:

att upptéacka det nya kottet sd subventionerades priset av oss pé annette.negussie@coop.se

Coop och saldes for cirka 59 kr for 500 gram notfars. Samtidigt
slapptes dven andra utvalda delar som ryggbiff och oxfilé, vilka
saldes over disk.

Sammantaget fick Lome stor uppmarksamhet i butik och perso-
nalen fick mojlighet att beratta om den unika produkten f6r alla
intresserade kunder. Vi nadde med rage malet med att fa medial
uppmarksamhet for den unika produkten da saval svensk som
internationell press skrev om nyheten.

Det subventionerade priset gjorde att manga nyfikna kunder
valde att testa denna spannande och helt oprovade produkt.
Flera kunder aterkom aven efter kampanjperioden och énskade
kdpa mer av Lome-kottet.
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